Peceni cukrovi

Maruska sedi u stolu v kuchyni. Pfed ni stoji stara plechova doza. Je trochu:
=pomackana a na vicku ma odreny obrazek snehulaka. Pomalu vicko
nadzvedne. Z dozy se zvedne slaba viné. Vanilka. Trochu skoFice. Zavre oci.

Najednou neni v domove ani ve své kuchyni. Je zpatky u babicky v chalupé.
Babicka ma na sobé zastéru s malymi kvitky. Na stole lezi velky drevény val.

A na ném tésto. Hodné tésta.

sTohle jsme délaly vCera,” fika babicka. ,Tésto si muselo odpocinout, aby se
rozlezelo a dobre se s nim pracovalo.“ Babicka MaruSce poda valecek. ,Tak,
Marusko, budes vyvalovat. Ale pékné zlehka, at se netrha.“ Pak pfijdou na radu
vykrajovatka. Maruska vybira jedno po druhém. Pritiskne srdicko do tésta.
Zvedne ho a tésto zUstane na stole. Potom hvézda. A dalSi. Brzy je cely plech
plny drobnych tvarl. ,Nezapomen udélat kole¢ka na linecké,“ pfipomene
babicka. ,Polovina s dirkou, polovina bez dirky.“

Kdyz je plech plny cukrovi, pfichdzi ta nejdalezitéjsi ¢ast. Uhlidat peceni.
»,Musis$ se divat zespoda, Marusko,” uci babicka. ,Nesmi byt tmavé. Jen lehce
do ruzova. Kdyz moc zhnédnou, budou suché a drolivé.”

Marus$ka stoji u trouby. Otevre dvirka. Teplo na ni dychne. Zvedne jeden
kousek tak, aby vidéla spodek. JeSté bledy. Tak jesté chvilku. DalSi plech.

A dalSi. Néekdy se kousek ulomi. Babicka vSechny ,nepovedené“ kousky dava
stranou do misky. ,,To bude na rumove kulicky pro dédecka,” rika spiklenecky.
Kdyz plechy vychladnou, prichazi dalsi ¢ast. Plnéni a zdobeni. Linecké se maze
marmeladdou. Jedno kolecko s dirkou, jedno bez. Maruska pfitlaci dvé k sobé.
Marmelada mirné vytece. Pak cukr. Mouckovy, jemny jako snih. Vanilkové
rohlicky se obaluji v cukru, dokud jsou jesté vlazné. Maruska musi davat pozor
- kdyz je vezme moc prudce, ulomi se. Kdyz je necha vychladnout uplné, cukr
se na né tak dobfe neprichyti. Pracny voni nejvic. Ofechy, kakao, kofeni.
Ulamané kousky, zbytky, drobecky. VSechno putuje do misy. Pfida se trochu
marmelady, maslo, kakao a rum. BabiCka micha a smés je hutna, lepiva.
Maruska z ni déla male kulicky. Obaluje je v mletych ofiScich.

Nakonec babicka prinese velké krabice a plechoveé dézy. Na dno da papir

a opatrné na né&j ukladaji cukrovi. ,Ted musi odpocivat,“ fika babicka tise. ,,Aby
zkfehlo a rozlezelo se.“ Maruska vi, Ze babicka bude hlidat, aby se do krabic
moc nechodilo. Ale stejné obcas néjaky kousek zmizi. A babicka déla, ze nevi.

Babiccino cukrovi,“ zaSepta Maruska. ,To bylo vzdycky to nejsladsi a
1ejvonavejsi na Vanocich.“



Jaké vanocni cukrovi mate nejradéji a proc?

Peklo se u vas doma spi$ malo, nebo hodné druhd cukrovi?

Ktery druh cukrovi nikdy nesmél chybét?

Kdo u vas doma nejCastéji valel tésto a kdo zdobil?

Pomahaly vam pfFi peceni déti nebo vnoucata?

Ukladali jste cukrovi do plechovych krabic, papirovych krabic, nebo do
skrinky?

Poslouchali jste pFi pecCeni koledy, nebo jiné pisnicky?

Kdo u vas hlidal troubu pfi pec€eni cukrovi?

Vzpominate si nha néjakou ,nehodu® u peceni - treba pfipaleny plech nebo
rozsypanou mouku?

Pamatujete si néjaky stary rodinny recept na cukrovi, ktery se predava dal?
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