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TRENOVANI PAMETI

Kdy jste naposledy jedli tfeSné? Odkud byly?

Co mezi ostatni slova nepatfi? A pro¢?
o tresen - Svestka - kladivo - jablko
e cibule - visné - rybiz - tfesen
e kompot - bunda - kolac¢ - tresen
o tresen - listek - vétev — mrkev
e dort - lopata - tfesen - zmrzlina

o treSnovy kolac - tfeSfiova marmeléda - tresnovy kompot - ponozka s
treSnémi

Doplrite véty:

e Nastromé rostou ... (vyjmenujte vSechny druhy ovoce).
Tredné jsou ... (jaké? - chut, barva, vzhled, velikost...)
Kdyz jsou tfesné zralé, tak ... (jaké situace mohou nastat?)
e Tresné mivzdy pfipominaji ...

Najdéte protiklady k nize uvedenym sloviim:
velky, vysoky, Siroky, tézky, dlouhy, tlusty, rychly, silny, tvrdy, teply, novy, mlady,
bohaty, Stastny, pritel, dobry, krdsny, chytry, Zivy, den

Co vSechno muze byt ,tfesiové“?
Jidlo, barva, viing, obleceni, metafory...

Dopliite druhou polovinu prislovi:
e Bezpenézdo.. Bezprace..
e Blbostje ... Bozi mlyny melou pomalu, ale ...
e Cojevdome,.. CojeSeptem,toje...

Ktera slova zacinaji na pismeno T?

Vyjmenujte z rGznych kategorii: mésto, jméno, rostliny, zvifata... @
Zkuste spocitat:

e Pani Jana na trhu koupila tfe$né na zavareni. Kilo tfesni stélo 80 K¢. Kolik
zaplatila za dvé kila tresni?
o Kolik ji vratili, kdyz platila bankovkou v hodnoté 200 K&?
e PaniJana zavarovala tfesné a do kazdé sklenice dala 2 vrchovaté lZice cukru.
Zavarila 12 sklenic. Kolik [Zic cukru spotfebovala?
o Sklenice pak odnasela do spize. Najednou unese jen 4 sklenice. Kolikrat
musela jit do spize?
e Nazahradeé roste velkd tfeSen. Md 4 velké vétve. Na kazdé velké vétvi roste
dalsich 6 mensich vétvi. Kolik vétvi mé strom celkem? w’ ‘
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TRENOVANI PAMETI
TIPY NA VYUZITi OBRAZKOVYCH KARTICEK

Obrazkové karticky si vytisknéte a rozstfihejte.

TRESNE

TR

Prohlédnéte si karti¢ky s tfeSnémi a sefadte je podle poctu tfesni - od
nejmensiho po nejvétsi.

Pocitejte: pridavejte postupné karti¢ky a s¢itejte. MUzete i od¢itat.

Kdo chce a zvladne, mize tfeSné mezi sebou i nasobit.

Na které karti¢ce chybi tfe$en? Uz ji nékdo snédl a zlistala tam jen prazdna
stopka?

Spojte barevnou tresen s jejim obrysem.

ESNOVE KNEDLIKY - RECEPT A VZPOMINKY

Vzpominéte si na recept, podle kterého jste doma knedliky pfipravovali?
Délali jste radéji tvarohové, nebo kynuté knedliky?

Prectéte si recept na vyrobu tvarohovych knedlikd.

Pojmenuijte jednotlivé suroviny, které jsou potreba k pripravé knedlikd.
Jaky tvaroh jste pouzivali? Jaké druhy tvarohu znate?

Jakou mouku jste pouzivali? Jaké druhy mouky znate?

Méli jste domdci vajicka, nebo jste je kupovali?

Jaké druhy ovoce jste do knedlikd davali? @
Seradte karticky podle spravného postupu pfipravy.

Reknéte cely postup pfipravy knedlikd.

Co jste doma pouzivali na posypani hotovych knedlik(i?

Ukazte na karti¢kach jednotlivé druhy posypek.

Kolik nejvice knedlikll jste najednou délali?
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TreSnové knedliky z tvarohového tésta

Suroviny (na cca 12-14 knedlikl):

250 g mékkého tvarohu
1vejce
1 Zice cukru

Spetka soli
200 g polohrubé mouky (podle potfeby trochu vic) @
asi 30 Cerstvych tfesni (bez pecek)

maslo, cukr a strouhanka nebo tvaroh na posypani

Postup:

Tésto: V mise smichejte tvaroh, vejce, cukr a Spetku soli.
Pridejte mouku a vypracujte hladké tésto - mélo by byt
vlacné, ale ne lepit.

Tvarovani: Rozdélte tésto na malé kousky. Do kazdého
zabalte jednu az dveé tfeSné (bez pecky). Utvorte kulaty
knedlik.

Vareni: Knedliky varte ve vrouci mirné osolené vode asi
8-10 minut, dokud nevyplavou.

Podavani: Knedliky podavejte s rozpuSténym maslem,
posypané cukrem a oprazenou strouhankou nebo @
tvarohem.
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